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L’été semble tout juste nous tourner une 
dernière fois le dos que déjà s’annoncent 
les fêtes de fin d’année. Et à en croire les 
vignerons du Club, vivement janvier pour 
enfin souffler.  
 

Le millésime 2011 aura été porteur de 
nombreux défis dans bien des régions. Et si 
l’on vendange toujours du côté du Domaine 
Cauhapé dans le Jurançon, cela fait bien 
longtemps que les raisins sont rentrés du 
côté de Chablis ou de la Bourgogne. 
 

Car une certitude s’impose lorsqu’il s’agit 
du millésime 2011 : la précocité annoncée 
ne s’est pas traduite par une saison des 
vendanges de tout repos. Pour reprendre 
l’expression consacrée, dans bien des 
régions il s’agit d’un millésime de vigneron. 
 

Alors où en sommes nous en cette fin 
novembre ? Peut-on déjà tirer un bilan et 
anticiper sur la qualité des vins des 
différents domaines ?  

C’est à cet exercice périlleux que nous 
consacrons cette newsletter. Ou comment 
s’avancer sans risquer d’y perdre des 
plumes ! 
 
Une chose est sûre, les vins des différents 
domaines présents au sein du Club sont 
d’abord ceux de familles, portés par des 
vignerons amoureux de leurs terroirs, de 
leurs traditions, de leurs envies de bien fair  
et de faire connaître et partager leur 
passion.  
 
C’est pourquoi en dernière page nous vous 
invitons à leur rendre visite sur les salons 
de par la France. Et pour ceux qui 
souhaitent mettre une bouteille sous le 
sapin, n’hésitez pas à aller découvrir notre 
boutique en ligne : www.vsclub.com 
 

Perspectives sur le millésime 2011 

N°2 Décembre 2011 

VIGNOBLES & 

SIGNATURES et ses 14 

DOMAINES  

De la rencontre fortuite, en 1983, 
entre vignerons voisins de stands à 
Vinexpo est née l’idée de 
constituer un Club représentant 
différentes appellations françaises.  
En 1984, elle se concrétisait sous la 
forme d’un Club réunissant des 
domaines illustres dans tout 
l’hexagone.  
L’un des tous premiers clubs 
vignerons en France le club est 
constitué aujourd’hui de 14 
familles, représentant toute la 
diversité des régions viticoles 
françaises à travers des vins 
hautement prisés. Car au coeur du 
Club sont nichées les valeurs  
familiales porteuses de générosité 
et de solidarité. 

Les vendanges au Château  Haut-Sarpe 
(St Emilion) 

http://www.vsclub.com/
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Château Haut Selve (Graves) 
 

11 hectares de vignes permettent d’élaborer le Château Haut Selve blanc 
2011, qui est issu de l’assemblage de ces trois cépages bordelais. La famille 
Lesgourgues est ravie! Il y a une très belle maturité, un état sanitaire parfait 
et des arômes acidulés et exotiques.  

Château Haut-Sarpe, Saint Emilion  
 

Cette année, une année de tri, une année de vigneron.  
En effet, même si la vendange était saine, on a noté une 
légère irrégularité de maturation causée par le stress 
hydrique mais aussi les pics de chaleur qui ont résulté dans 
l’apparition de raisins grillés. Le rôle du chef de culture fut 
primordial et les propriétés du domaine ont bénéficié des 
nouvelles tables vibrantes et qualifiées qui ont permis 
d’éliminer les raffles tout en protégeant l’intégrité des grains. 
 

 Afin d’éviter l’oxydation des jus, les raisins bénéficient 
désormais d’un refroidissement à l’azote. La famille Janoueix 
s’attend à de très belles choses pour le millésime 2011, qui se 
présente comme une année plus commerciale avec des tarifs 
plus accessibles que les millésimes précédents. Les 
consommateurs français seront privilégiés. Il y a eu des 
vendanges parcellaires selon la maturité des raisins. La 
vendange a été faite par des clients et des gens du cru.  

Sauvignon blanc à la réception de vendange 
sur la table de tri. Quelques jolies grappes de 
Sauvignon blanc avant leur récolte le 25 Août 
2011.  

Patrick Soye, œnologue du Château Haut Selve et Denis 
Lesgourgues, propriétaire. 
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Paul Blanck & Fils, Alsace 
 

Le millésime 2011 a été récolté par très beau temps. Les 
vendanges ont débuté le 14 septembre avec des Pinot Gris , 
Riesling et Muscat de la plaine. Sur les collines, l‘état sanitaire 
est excellent : pas besoin de se presser cette année. La 
progression des densités en sucres est excellente. Beau temps, 
bon potentiel qualitatif et quantitatif. 
 

Le 16 septembre c’est au tour des Pinot Blanc et Riesling, puis le 
Chasselas récolté le 17 septembre à 11° nature, Riesling 
Patergarten  aux alentours de 13° nature, Gewurztraminer de 
bas de coteaux à 14 ° nature, c’est à dire avec des jus de plus de 
240 g/l de sucres. Donc des raisins très sains avec une belle 
maturité et concentration. Les raisins ne sont pas seulement 
mûrs mais gouteux. Les sols granitiques donnent des raisins 
avec une belle acidité mûre qui rappelle celle de 2008. La 
récolte des raisins issus des Grands Crus s’est poursuivie 
jusqu’en octobre avec un état sanitaire et aromatique 
remarquable. 

Domaine Saint André de Figuière (Provence) 
 
Les vendanges ont démarré le 23 août avec 25 vendangeurs et 1 machine, 
dernier cri 
 

Le fléau des vendanges provençales : la chaleur ! Compte-tenu des 
températures extérieures (jusqu’à 45°C) les vendanges se font au frais soit de 
nuit. Dès 4 heures du matin pour la machine, dès 6 heures pour les 
vendangeurs. Tout s’arrête avant 12 heures. 
 
La chaleur oxyde les raisins ; ce qui détruit les arômes. La famille Combard 
utilise la machine pour les vignes les plus proches du Domaine car dans ce cas, 
les grains égrappés baignés de jus sont rendus beaucoup plus sensible à 
l’oxydation. Le temps de transport dans la benne doit être le plus court 
possible. 

Grappes de Gewurztraminer avec le clocher du village de Katzenthal en fond. Ci-
dessous, Philippe Blanck participe à la vendange des Grands Crus du Schlossberg 

François Combard, sous le soleil écrasant de Provence 
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Domaine Antonin Guyon (Bourgogne) 
 
Suite à un temps exceptionnel au printemps, le début des vendanges, initialement prévu fin aout avec 15 jours à 3 semaines d’avance, fut retardé suite 
aux conditions médiocres en juillet et lors de la première quinzaine d’août. Heureusement il a fait très beau à partir du 20 aout et les vendanges se sont 
déroulées début septembre sous un temps optimal, résultant dans un très bon état sanitaire et de belles couleurs avec beaucoup d’anthocyanes et une 
excellente maturité, les raisins ayant des peaux épaisses et des tannins murs.Les vendanges se sont étalées sur environ 17 jours commençant d’abord 
par la Côte de Beaune puis Côte de Nuit pour finir une semaine après avec les parcelles en Haute Côte de Nuit.   

 
 

Henri d’Assay inspecte la récolte de sauvignon blanc à 
leur arrivée aux chais du Château de Tracy 

Château de Tracy (Pouilly-Fumé) 
 
 

Les Vendanges 2011 ont été un succès pour l’équipe d’Henri D’Assay. Le timing s’est avéré l’élément 
clé pour ce superbe millésime. Après l’obtention d’une dérogation, le Château de Tracy a commencé 
les vendanges le 28 août, une semaine plus tôt en raison de l’apparition de petits foyers de 
surmaturité. Un passage à la main et de tri a été réalisé puis attente d’une semaine pour laisser murir 
les raisins.  C’est une belle année, avec de l’acidité, de la fraîcheur et de beaux raisins dorés ! Une 
année pour Haute Densité ? Il va falloir encore un peu patienter pour le savoir…… 
 
Remarquez les petites cagettes afin de préserver l'intégrité du raisin. Le raisin de la récolte 2011 arrive, 
juste avant de faire l'objet d'un premier tri. Pour ceux qui ont un doute, c'est du sauvignon blanc, car 
nous sommes en appellation Pouilly-Fumé ! 

La famille Guyon devant la montagne de Corton d’où 
proviennent plusieurs vins du Domaine Antonin Guyon 
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Domaine Rolet (Jura) 
 
Les vendanges ont débuté le mercredi 31 aout, avec une petite 
équipe d’employés pour les crémants. 
 
Alors que la réunion pré-vendange du syndicat d’appellation 
incitait à vendanger rapidement, il était important de prendre 
son temps, ce qu’a fait le domaine Rolet. Cette patience a 
bénéficié à la récolte. Les vendanges effectuées intégralement à 
la main par une équipe d’environ de 75 vendangeurs se sont 
terminées le 21 septembre. Pour Eliane Rolet, ce fut une belle 
récolte tant en quantité qu’en qualité. On s’attend à un bon 
millésime 2011.  

 

Domaine Guibaud Frères, Muscadet (Vallée de la Loire) 
 
 

Le millésime 2011 résonnera comme un millésime de contraste, mais il révélera surtout le talent du vigneron, tant par les soins apportés au vignoble 
que par l’attention portée aux raisins et moûts, qui seront empreints de cette belle fraîcheur ligérienne. Le début d’année fut relativement froid, mais 
la seconde partie de l’hiver fut marquée par des températures plus clémentes et surtout un climat sec. Et c’est dans ces remarquables conditions que le 
débourrement à pu commencer, autour du 20 mars dans notre vignoble du Muscadet. Cette précocité, rarement égalée, est confortée par un 
printemps doux et toujours sec. Avec un mois de mai très ensoleillé cette année, les vignes de Melon B. commencent à fleurir autour du 23 mai. 
 

Les conditions de floraison sont exceptionnelles, entraînant une homogénéité des grappes et évitant les phénomènes de coulure. Ce qui laisse présager 
une maturité optimale des raisins. Au début du mois de juillet, les vignes montraient une précocité jamais vue depuis plus d’un siècle. 
Mais la nature se rappelant à nous, la fin du mois de juillet et le mois d’août se montreront moins généreux. Ils s’avéreront frais et assez humides, 
pouvant favoriser le développement de maladies cryptogamiques. Le vigneron devant faire face à cette pression, celle-ci influençant directement la 
qualité de la future récolte. 
 

Dans ces conditions, la véraison est retardée, et ne commence que début août. La dernière semaine d’août et le mois de septembre nous redonnent le 
sourire, avec un réel été qui s’installe. Les vendanges commencent à la fin août pour notre vignoble. Les teneurs en sucres sont dans la moyenne et les 
acidités variables d’un secteur à l’autre. Le travail en cave se doit d’être rigoureux pour sélectionner les pressées. Les vins se profilent plutôt frais, avec 
des notes d’agrumes et de fruits blancs, et demandent beaucoup d’attention sur l’élevage, pour ressortir une matière généreuse et un bel équilibre." 

 
 

 

Les cuvées en inox du Domaine 
Guibaud 
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Domaine Louis Tête (Beaujolais) 
 

Le printemps très précoce marqué par un très bon ensoleillement, de 
faibles précipitations durant l’été a permis aux raisins d’arrivez avec 
une maturité optimale et dans un état sanitaire parfait.  
Avec trois semaines d’avance par rapport à l’an dernier, le cycle 
fermentaire naturel a été régulier, libérant progressivement couleurs 
et tanins conservent les aromes. Les vendanges ont été excellentes 
avec des raisins superbes. Nous pouvons dors et déjà dire que le 
millésime 2011 ressemblera au millésime 2009.   
Alors que le domaine prépare activement les primeurs pour le 
Beaujolais nouveau, le millésime 2011 apparait déjà comme très 
vineux, loin de l’idée d’un vin léger que l’on se fait d’un primeur.  

Domaine Couly Dutheil (Chinon) 
 
Quand un millésime nous ait conté….. 
 
MAI : UNE NAISSANCE DANS LA JOIE ! Le printemps a été chaud et 
précoce. La formation des grappes s’est déroulée de façon parfaite et 
les premières fleurs sont apparues vers le 26 Mai avec près de trois 
semaines d’avance sur la moyenne. Tous les espoirs étaient permis ! 
 

JUIN : LE TEMPS DE LA SOIF Après des semaines de sécheresse 
traumatisantes, nous avons craint le stress hydrique et il faut bien 
reconnaître que les premières pluies de Juillet ont été les bienvenues.  
 

JUILLET – AOUT : LA PEUR DU TROP D’EAU Leur persistance a fini par 
nous inquiéter et certains revoyaient déjà le scénario de 1999 où tous 
les espoirs de grands millésimes se sont écroulés en quelques 
semaines de pluie sournoise.  
 

SEPTEMBRE : LE TEMPS DES DOUTES Les premières semaines nous 
ont fait craindre le pire et nous ont amené à sauver dès le 16 
Septembre, les parcelles les plus exposées. Puis le miracle s’est 
produit et nous a amené à changer notre planning de vendanges, 
permettant aux cabernets de profiter au maximum de ce bel été 
indien que nous connaissons depuis 10 jours. Toutes les précautions 
ont été prises pour protéger les chenins. Ils sont tous rentrés et 
devraient nous réserver de belles surprises. Nous terminons les rosés 
en ne vendangeant que le matin pour préserver le fruit. Nous 
terminerons la semaine prochaine par les cabernets rouges, qui, pour 
une grande part demandaient encore quelques heures de 
soleil…indien ou pas ! Ainsi va la vie du vigneron ! Les doutes, 
l’angoisse mais aussi les joies ; tous ces sentiments se mélangent au 
gré de la météo.  
 
2011 : QUELLE QUALITE ? Il est encore un peu tôt pour se prononcer, 
mais nous pensons à de divines surprises pour ceux qui auront su 
attendre les bienfaits de cet « été indien », du jamais vu, dit-on, 
depuis 20 ans ! 

 

Le cabernet franc se plaît bien à Chinon, où le Domaine Couly-Dutheil 
fête cette année ces 90 ans. 

Le terroir de Rochemure, sur la commune de Le Perréon. Ces gamays 
participeront aux cuvées Beaujolais Villages de la maison Louis Tête. 
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Maison Drappier (Champagne) 
Les vendanges ont commencé le lundi 22 août au Champagne 
DRAPPIER. C’est la cueillette la plus précoce du vignoble depuis 
1822 ! Le moût issu de ces précieux Pinots héberge les levures.  
Et le millésime 20011 indigènes qui vont fermenter?  
 

La vraie valeur du millésime, c’est l’histoire que vous partagez avec 
lui. Celui que vous avez bu pour fêter la réussite à votre examen, 
que vous avez savouré en tête à tête avec celui ou celle qui partage 
votre vie. C’est l’année de naissance de votre enfant ou la date qui 
marque votre nouvelle carrière. Et puis, si une année ne vous 
rappelle rien, goûtez, savourez, et si vous l’appréciez, ce millésime 
deviendra, à lui seul, le souvenir d’un moment merveilleux. A tous 
les Millésimes passés et futurs, levons notre verre ! 

Domaine Jean Durup (Château de Maligny, Chablis) 
 

Une vendange précoce est généralement signe de qualité et l’on s’attend à 
un millésime 2011 exceptionnel à Chablis, supérieur au 2009 qui était 
pourtant déjà une très belle année. Les degrés furent très intéressants, 
avec 11,9° d’alcool naturel lors des premières vendanges et une moyenne à 
12,4° pour l’ensemble de la récolte. A la place de la chute d’acidité 
anticipée, les vignes ont offert une superbe acidité, de 4,25g après 
malolactique. La prochaine étape pour les vins consistera au collage par 
bentonite, qui précède le soutirage et enfin la sélection pour mise en 
bouteille, qui n’interviendra pas avant février/mars. 
Ce millésime « royal », pour reprendre les mots de Jean-Paul Durup offrira 
une possibilité de conservation important. 
 

Guillaume Roffiaen, chef 
de caves assisté de Julien 
Botts, exécute avec joie et 
rigueur la première presse 
de la vendange 2011.  

Duo de Gros Mansengs pour le ballet dôoctobre ï Jurançon moelleux. 

Domaine Cauhapé (Jurançon) 
 

Au domaine, les vendanges ont 
commencé le 14 septembre 2011 sous 
les plus beaux hospices. Précocité (plus 
de 10 jours) et très beaux degrés sont 
au rendez-vous. Les Lauzet et Camaralet 
expriment leurs plus 
beaux arômes, qui avec le petit, le gros 
manseng et le courbu vont contribuer à 
la cuvée Geyser : nouveau fer de lance 
du Jurançon sec. La vigne nous donne 
cette année l’un des plus beaux raisins 
qui soient. Tous les espoirs sont permis 
pour réaliser un grand millésime. Un 
magnifique automne aux nuits fraîches, 
et aux belles périodes ensoleillées 
entrecoupé d’un peu de pluie sont les 
conditions idéales d’une excellente 
maturité. Bien sûr, novembre et 
décembre sont loin, mais le sourire est 
au rendez-vous ! 

Château de Maligny, Chablis 1
er

 Cru Fourchaume. 

 Le plus connu des 1
er

 Crus de Chablis. 

Une bouteille que vous retrouverez à La Tour 

dôArgent ou encore chez Guy Savoy 

Urville, le 25 août 2011, Antoine Drappier, 14 ans est fier des beaux 
pinots noirs ! Les rosés 2011 seront rais et croquants 

L’équipe des vendangeurs 
du Domaine Jean Durup 
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Vignobles & Signatures  - 10, rue du Petit Puy - 49400 Saumur - Tél. (33) 02 41 53 66 83 - Fax (33) 02 41 53 66 84 - www.vsclub.com 

FACEBOOK :  
Retrouvez nous sous  

facebook.com/vignobles.signatures 

Rejoignez nous sur les réseaux sociaux ! 

Notre Blog :  

 

Paris : 24 au 28 novembre 

Stand  G39 Château de Tracy 
K40  Domaine Rolet 
T16  Domaine Cauhapé 
 Domaine Couly-Dutheil 

Grand Tasting, au Caroussel du Louvre à Paris, organisé par Bettane et Dessauve 
www.grandtasting.com 
 
Venez y retrouver 5 des domaines membres du Club Vignobles & Signatures sur le pavillon 
Vignobles et Signatures, au centre de la salle : 
 

 Paul Blanck & Fils (Alsace) 

 Saint André de Figuière (Provence) 

 5ƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ƭΩIƻǊǘǳǎ (Pic Saint Loup) 

 Champagne Drappier (Côte des Bars) 

 Château de Laubade (Armagnac) 

5ƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ƭΩIƻǊǘǳǎΣ tƛŎ {ŀƛƴǘ [ƻǳǇ ό[ŀƴƎǳŜŘƻŎύ  
 

En ce qui concerne le climat de l’année 2011 le printemps fut exceptionnel ! Des températures records en terme de chaleur durant le mois d’avril où l’on 
a vu la vigne prendre une avance considérable sur son cycle végétatif, ce qui nous a donné à penser que nous risquions fort d’avoir des vendanges 
exceptionnellement précoces. Et, il faut bien l’avouer, la sortie du printemps fut stressante pour la famille car notre climat méditerranéen qui apporte 
des pluies au printemps fut cette année relativement sec.   
L’été fut également atypique. A l’opposé du printemps, les journées et les nuits furent fraîches, sans canicule ni températures excessives, avec des orages 
qui ont assuré non seulement une bonne alimentation en eau de la vigne mais également une parfaite maturité des raisins. Certains de nos anciens en Pic 
Saint Loup, prétendent d’ailleurs que la santé et la qualité de la vigne étaient tout à fait extraordinaires fin août. Durant cet été frais la vigne a perdu 
l’avance acquise durant le printemps et les vendanges ont commencé à des dates normales.  
Dans cette lignée le mois de septembre se devait d’être également exceptionnel et les vendanges se sont déroulées sous un temps splendide avec des 
températures parfois supérieures à celles du mois de juillet. Cette fraîcheur estivale et ce bon apport en eau ont été parfaits pour favoriser la finesse 
aromatique, l’équilibre et l’harmonie de nos vins blancs et rouges. 2011 sera à notre avis le millésime de la rondeur, de la douceur et de la finesse des 
tanins, de l’expression aromatique et de la gourmandise. 

PROFITEZ DES OFFRES DU CLUB SUR INTERNET ! 

Passez commande de vos vins préférés directement sur la Boutique en ligne du Club Vignobles & Signatures  

 TWITTER  : 
Retouvez nous sous 
« ClubVignobles » (en un mot)  

http://www.vsclub.com/
http://www.facebook.com/vignobles.signatures
http://www.grandtasting.com/
http://www.grandtasting.com/index.html
http://www.vsclub.com/vente-de-vin.html
http://www.vigneron-independant.com/auxsalons/index.php
http://www.beauteduvin.com/

