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Perspectivesur le millésime 2011

L' été sembl e ftnerwne jC’ est a cet exerc
derni ere fois | e dcconsacrons cette newsletter. Oecomment
|l es fétes de fin d’'s’avancer sans ri
vignerons du Club, vivement janvier pour plumes!
enfin souffler.

Une chose est slre, les vins des différent
Le millésime @11 aura été porteur de  gomaines présents au sein du Club sont
nombreux défis dans biendesrégions.Elq* apord ceux de f ar
| " o n nge¢onjalies du coté du Domair yignerons amoureux de leurs terroirs, de
Cauhapeé dans le Jurancon, cela fait bien |gyrs traditions, de leurs envieien fair

longtemps que les raisins sont rentrés du gt gefaire connaitre et partager leur
coté de Chablis ou de la Bourgogne. passion.

Car une certior sde ‘oo
du millésime 2011 la précocité annoncée
ne s’ est pas tradu
vendanges de tout repos. Pour reprendre
| " expression consac
regions il s’agit

est pourquoi en ¢
mwtons a leur rendre visite sur les salons
' de par la FranceEt pour ceux qui
souhaitent mettre une bouteille sous le Les vendanges au ChatedlautSarpe
s apin, n’ hédécouvernotrp ¢ (St Emilioip

bouuque en ligne www.vsclub.com

Alors ou en sommes nous en cette fin
novembre? Peuton déja tirer un bilan et
anticiper sur la qualité des vins des
différents domaine®

U VIGNOBLES &
n savoureux d l F SIGNATURES et sesl4
voyage autour de la I'rance . DOMAINES

De la rencontre fortuite, en 1983,
entre vignerons voisins de stands

Vinexpo est née

; . .
. R dreid ) constituer un Club représentant
Chateau de Tracy S POUILLYFUME i Champagne Drappicr e s ep .
- A = différentes appellations francaises
Guilbaud Fréres R g a‘l"‘»sus‘ Paul Blanck & Fils En 1984, elle seocrétisait sous la
- CHINON P
Couly-Dutheil - & ARBOIS Antonin Guyon f or me luth réunissartdes
B BOURGOGNE , domainesillustres dans tout
Jean Durup & Fils - Domaine Rolet ,
BEAWOLAS ) |l " hexagone.
Joseph Janoucix b Louis Téte L’un des tous p
aubade aines ST BILION : i
Laubade & Domaines i Tk ' Domaitie-de\ Horms vignerons en France le club est

Assocics

o ; constitué auj ou
Domaine Cauhapé )

familles, représentant toute la
diversité des régions viticoles
francaise a travers des vins
hautement prisés. Car au coeur d
Club sont nichées les valeurs
familiales porteuses de générosité| 1
et de solidarité L

Saint Andr¢ de Figuiére

JURANCON
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Patrick Soye cenol ogue du Chateau H
Lesaourauesropriétaire.

Chéteau Haut Selve (Graves)

11 hectares de vignes permettent
2011, qui est issu de |’ assembl a
Lesgourgues est ravie! Il y a une tres belle maturtitéétat sanitaire parfait
et des arbmes acidulés et exotiques.

| GRAND CRrU CLASSE
e

Sauvignon blanc a la réception de vendange,
sur la table de triQuelques jolies grappes de
Sauvignon blanc avant leur récolte le 25 Aol
2011
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Chéateau HauSarpe, Saint Emilion

Cette année, une année dg, une année de vigneron.

En effet, méme si la vendge était saine, on a noténe

légére irrégularité de maturation causée par kress

hydrique mais aussi lgsics de chaleur qui ont résulté dan
| " appariti on.Ldm®le duachetdercdturegfu
primordial et les propriétés du domaine ont bénéficié d
nouvelles tables iorantes et qualifiées qui ont pmis

d’ él i mi ner elnesprroatféfgleeasn tt o u

Afinter évii oxydati on des i
désormais d’'unltaektobedi s¢sae
s’ attend achdses ptrieéndlésime 2011equi s¢
présente corme une année plus commercialeex des tarifs
plus accessibles que de millésimes précédents. Le
consommateurs frangais seront privilégiés. Il y a eu 1
vendanges parcellaires selon la maturité des raisins.
vendange a été faite par des clients et des gens du cru.




Paul Blanck & Fils, Alsace

Le millésime 2011 a été récolté par tres beau temps.
vendanges ont débuté le 14 septembre avec des Pinot Gi
ReslingetMu s c at de |l a plaine. S
est excellent pas besoin de se presser cette année.
progression deslensités en sucres est excellente. Beau tem
bon potentiel qualitatif et quantitatif.

Le 16 septembre c’est au to
Chasselas récolté le 17 septembre a 11° nature, Ries
Patergarten aux alentours de 13° nature, Gewurztraminer
basde coteawal 4 ° nat uravecdesjusedplts da
240 g/l de sucres. Donc des raisins trés sains avec une |
maturité et concentration. Les raisins ne sordspseulement
mdrs mais gouteuxLes sols granitiques donnent des raisi
avec une belle acidité mdre qui rappelle celle de 2008.
réecolte des rai sins i ssus
j us g wctabne avec un état sanitaire et aromatique
remarquable.

Grappes de Gewurztraminer avec le clocher du village de Katzenthal erCiond.
dessous, Philippe Blanck participe a la vendange des Grands Crus du Schlossk

> é;
Sainl /\n(lré de Figui{'rc

Francois Combard, sous le soleil écrasant de Provence

Domaine Saint André deiguiere (Provence)

Les vendanges ordémarréle 23 ao(t avec 25 vendangeurs et 1 machir
dernier cri

Le fléau des vendanges provencales : la chaleur ! Cotapte des
températures extérieures (jusqu’'a
nuit. Des 4 heures du matin pour la machine, dés 6 heures pour
vendangeurs. Tout s’'arréte avant

La chaleur oxyde les raisins ; ce qui détruit les ardbmes. La famille Com
utilise la machine pour les vignes les plus proches du Domaine cacel@as,
les grains égrappés baignés de jus sont rendus beaucoup plus sensi
|l " oxydation. Le temps de transpo
possible.




Domaine Antonin Guyon (Bourgogne)

Suite a un temps exceptionnel au printemps, | e dZéb utavadcefstretagésdi n
aux conditions médiocres en juillet et lors de la premiére quinzainad 0t . Heureusement il a fait treés

déroulées début septembre sous un temps optimal, résultant dans un trés bon état sanitaire et de belles couleurs avepbealitoe nt hocy
excellente maturité,le r ai sins ayant des peaux épaisses et des tanni

ns murs
par la Céte de Beaune puis Cote de Nuit pour finir une semaine aprées avec les parcelles en Haute Cote de Nuit.

La famille Guyon devantfaont agne de Cor
proviennent plusieurs vins du Domaine Antonin Guyon

Chateau de Tracy (Pouillfumé)

Les Vendanges 2011 ont un dwecddai pmgurs’ |
clé pour ce superbe mi i me. Apreées |’ obte

|l es vendanges |l e 28 ao une semaine plu
surmaturité. Un passage alama et de i été reéealisé pui
|l es raisins. C'est wune belle année, a vldJoe
année pour Haute Densitgll va falloir encore un peu patienter pour le savoir.

Henri d’ Assay inspecte |
leur arrivée aux chais du Chateau de Tracy




Domaine Guibaud Fréeres, Muscadet (Vallée de la Loire)

Le millésime 2011 résonnera comme millésime de contraste, mais il révélera surtout le taldntvigneron, tant par les soins apportés au vignot
gue par | attention portée aux raisins et modts, g wi relagivementrirdd, neis
|l a seconde partie de |’ hiver fut marquée par des t e myraklesaondiionsguelg
débourrement a pu commencer, autour du 20 mars dans notre vignoble du Muscadet. Cette précamtéent égalée, est confortée par u
printemps doux et toujours sec. Avec un mois de mai trés ensoleillé cette année, les vignes de Melon B. commenceaudofleuhir 23 mai.

Les conditions de floraison soekceptionnelles, entrainant une homogénéité des grappes et évitant les phénomeénes de coulure. Ce qui laisse |
une maturité optimale des raisins. Au début du moi sunsiéele.j ui I I et ,
Mais |l a nature se rappelant & nous, l'a fin du mois d eaisptagsézlhemides
pouvant favoriser le développement de maladies cryptogamiques. Le vigneron devant faire face a cette,pceflsid influencant directement la

qualité de la future récolte.

Dans ces conditions, |l a véraison est retardée, et ne breoousredonnent le
sourire, avec ueleswmlanges codmmenaert a la finiaoltspouarotre vignoble. Les teneurs en sucres sont dans la moyen
acidités variables d’un secteur a | autre. Le tr ansseiplofileatnpitdtdrais; @&ecs
des notes d’  agrumes et de fruits blancs, et demande néetunbéecégulibre.'p

Les cuvées en inox du Domaine
Guibaud

DOMAINE

ROLET

PERE & FILS

Domaine Rolet (Jura)

Les vendanges ont débuté le mercredi 31 aout, avec une peti
équipe d’' employés pour | es

Alors que la réunion pgendange du synd
incitait & vendanger rapidement, il était important de prend
son temps, ce qu’ a Cdita patiencéae
bénéficiéala récolte. Les vendanges effectuées intégralemer
la main @r une équiped’ envi ron de 75t"
terminéesle 21 septembre. Pour Eliane Rolet, ce fut une be
récolte tant en quantiteée gt
millésime 2011.




Le terroir deRochemure, sur la commune de Le Perréon. Ces gamay
participeront aux cuvées Beaujolais Villages de la maison Louis Tét¢

Domaine Couly Dutheil (Chinon)

Quand un mill ésime nous ait cc
MAI : UNE NAISSANCE DANS LA JOIE ! Le printempshauétét
précoce. La formation des gr aj
les premieres fleurs sont apparues vers le 26 Mai avec pres de
semaines d’avance sur | a moyer

JIN : LE TEMPS DE LA SOIF Aprés desnss de sécheresse
traumatisantes, nous avons craint le stress hydrique et il faut b
reconnaitre que les premiéres pluies de Juillet ont été les bienvent

JUILLEFAOUT LA PEUR DU TROP D’
nous inquiéter et certais revoyaient déja le scénario de 1999 ou to
les espoirs de grands millésimes se sont écroulés en quel
semaines de pluie sournoise.

SEPTEMBRE : LE TEMPS DES DOUTES Les premiéres sema
ont fait craindre le pire et nous ont amené a sauver desl6
Septembr e, |l es parcel |l es |l es
produit et nous a amené a changer notre planning de vendang
permettant aux cabernets de profiter au maximum de ce bel ¢
indien que nous connaissons depuis 10 jours. Toutes leaptiéns
ont été prises pour protéger les chenins. lls sont tous rentrés
devraient nous réserver de belles surprises. Nous terminons les r
en ne vendangeant que le matin pour préserver le fruit. Nc
terminerons la semaine prochaine par les cabesnetuges, qui, pour
une grande part demandaient encore quelques heures
soleil ..indien ou pas ! Ai nsi
|l angoi sse mais aussi Il es joi
gré de la météo.

2011 : QUELLE QUALITIEESt encore un peu tot pour se prononcel
mais nous pensons a de divines surprises pour ceux qui auror
attendre les bienfaits de cet « été indien », du jamais vuodit
depuis 20 ans !

Domaine Louis Téte (Beaujolais)

Le printemps trés précoce marqué par un trés bon ensoleillement,
faibles précipitationdd ur ant | ét & nas pd€ rameo:
une maturité optimale et dansn état sanitaire parfait.

Avec trois semaines d’' av aecyde

fermentaire naturel a été régulier, libérant pnagsivement couleurs
et taninsconservent les aromed.es vendanges ont été excelleste
avecdes raisins superbedNous pouvons dors et déja dire gue

millésime 2011 ressemblesu millésime 2009.

Alors que le domaine prépare activement les primeurs pour
Beaujolais nouveau, le millésime 2011 apparait déja comme -
Vi neux, l oin de | "idée d’un vi

Le cabernet franc se plait bien a Chinon, ou le Domaine -Cuuheil
féte cette année ces 90 ans.




Maison Drappier (Champagne)

Les vendanges ont commencé le lundi 22 aolt au Champe
DRAPPI ER. C est l'a cueillett
1822 ! Le modt issu de ces précieux Pinots héberge les levures.
Et le millésime 2001ihdigenes qui vont fermentér

La vraie valeud u mi | | é shistaire que wousepartagealvec
lui. Celui que vous avez lpour féter la réussite a votrexamen,
gue vous avez savodien téte a téte avec celui aelle qui partage
votr e vaneée deGaissante dé vVotemfant ou la datequi
marque votre nouvelle carriere. Et puis, sine année ne vous
rappelle rin, goltez, savourez, et sivolus’ appr éci ez
deviendr a, a | uun mosnenti herveilleux. Agonis
les Millésimes passés et fututeyons notre verre !

Guillaume Roffiaen, che
de caves assisté de Julie
Botts, exécute avec joie e
rigueur la premiére presse
de la vendange 2011.

Urville, le 25 aolt 2011, Antoine Drappier, 14 ans est fier des beau
pinots noirs! Les rosés 2014eront rais et croquants

Domaine Cauhapé (Jurancon)

Au domaine, les vendanges ont
commencé le 14 septembre 2011 sous
les plus beaux hospices. Précocité (plu
de 10 jours) et tres beaux degrés sont
au rendezvous. Les Lauzet et Camarale
exprimentleurs plus

beaux ardbmes, qui avec le petit, le grc
manseng et le courbu vont contribuer i
la cuvée Geysernouveau fer de lance
du Jurancon sec. La vigne nous don
cette année |’ un
qui soient. Tous les espoirs sont perm
pour rédiser un grand millésime. Ur
magnifiqgue automne aux nuits fraiches
et aux belles périodes ensoleillée
entrecoupé d’'un p
conditions idéal e
maturité. Bien sOr, novembre el
décembre sont loin, mais le sourire e«
au rerdezvous!

Duo de Gros Mansenggd Jumngon moelleug. b

L"équipe des
du Domaine Jean Durup

Domaine Jean Durup (Chateau de Maligny, Chablis)

Une vendange précoce est généralement gne de qual it
un millésime 2011 exceptionnel a Chablis, supérieur au 2009 qui ¢
pourtant déja une trés belle année. Les degrés furent tres intéressa
avec 11,9° d’alcool n anges at ené mdyenme s
124 ° pour | " ensemble de |l a réco
anticipée, les vignes ont offert une superbe acidité, de 4,25g af
malolactique. La prochaine étape pour les vins consistera au collage
bentonite, qui précede le soutirage et enfin &tlection pour mise en
bouteille, qui n"interviendra pa
Ce millésime «oyal», pour reprendre les mots de Je&®aul Durup offrira
une possibilité de conservation important.

Chateau de Maligny, Chablis 1°" Cru Fourchaume.
Le plus connu des 1* Crus de Chablis.
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En ce qui concerne |l e climatodeel Bnbées RO6MmMpétatprestemper figtenx
a vu la vigne prendre une avance considérable sur son cycle végétatif, ce qui nous a donné a penser que nous risquiens foridr  des ve
exceptionnellement précoce . Et, il faut bien |’ avouer, |l a sortie du printeeps

des pluies au printemps fut cette année relativement sec.

L été fut égal ement atypi gqu e .tlesMuits furenpfraichess sams canipute nitemperatpres,excéssives, gvec ueas t
qui ont assuré non seulement une bonne alimentation en eau de la vigne mais également une parfaite maturité des ra@imsd€ads anciens en Pi
Saint Loup,prétedent d’ aill eurs que |l a santeé et |l a qualiteée de | dAgneaipgrdue €
| "avance acquise durant | e printemps et | es vendanges ont commer
Dans cette lignéelemoitse sept embre se devait d étre également exceptionnel
températures parfois supérieures a celles du mois de juillet. Cette fraicheur estivale et ce bon apport en eau ont &éeparfi/oriser la finesse
aromatique, |’ équilibre et |’ harmonie de nos vi ns dbuceumetdslafnesserdesu ¢
tanins, de |’ " expression aromatique et de | a gourmandi se.
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Grand Tasting, au Caroussel du Louvre a Paris, organisé par Bettane et Dessauve
www.grandtasting.com

Venez y retrouver Sles domaines membres du Club Vignobles & Signatures sur le pavill¢
Vignobles et Signatures, au centre de la salle

Paul Blanck & Fils (Alsace)

Saint André de Figuiere (Provence)
52YFAYyS R@ic$aldtlLauNIi dza
Carrousel du Louvre Champagne Drappier (Cote des Bars)

2 decembre : 10h30 - 20h30 Chateau de Laubade (Armagnac)
3 décembre : 10h30-19h30

Le festival dea meilleurs vins

PROFITEZ DE3FFRESY CLUB SUR INTERNET
Passez commande de vos vins préférés directemeriagdoutique en ligne du Club Vignobles & Signatures

Rejoigrez nous sur les réseaux socidux

VIGNOBLES& otre Blog Beaaté 14 Vin!

. FACEBOOK : TWITTER :
A o f Retrouvez nous sous ' /| Retouvez nous sous
&WA/%M-D”M”Z’ facebook.com/vignobles.signatures ! « ClubVignobles>» (en un mot)

Vignobles & Signatures - 10, rue du Petit Puy - 49400 Saumur - Tél. (33) 02 41 53 66 83 - Fax (33) 02 41 53 66 84 - www.vsclub.com



http://www.vsclub.com/
http://www.facebook.com/vignobles.signatures
http://www.grandtasting.com/
http://www.grandtasting.com/index.html
http://www.vsclub.com/vente-de-vin.html
http://www.vigneron-independant.com/auxsalons/index.php
http://www.beauteduvin.com/

